Meniikarte vom 09. bis 13. Mdrz 2026

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Frische Spaghetti mit Griines Thai-Curry mit Putenfleischkdse mit
BolognesesoBe und Reibekdse Hdhnchenfleisch und Bratensofe und
- Blattsalat mit Mango Gemiise dazu Reis Kartoffelpiiree
S Dressing Zucchinisalat Gemiise zum selber
= (10.1,10.2, 23,17 (19, 23,) schneiden
(1,17)
< Spinatkdseknaodel in Kartoffelgratin mit Frische Pasta mit Kdsesofle Kartoffel-Karotteneintopf Blumenkohl in heller
‘3 Tomatensofe Gemiise und Parmesan Saisonsalat, Apfelvinaigrette mit vegetarischen Krdutersauce und
§ liberbacken Suppenmaultaschen und Djuvec-Reis,
oy (10.1, 12,17, 23) a7 (10.1,17,19) Vollkornbrétchen Karottensalat, Apfel-
2 (10,10.1,12, 23) Vinaigrette (19)
Birnenjoghurt Limetten-Joghurt Obst Obst Gelbe Griitze mit
Q Vanillespiegel
n (17) 17) (17)
Q.
2
S
pd

Vorgeschriebene Gesetzliche Anmerkung: 1 Phosphat, 2 Farbstoff, 3 Geschmacksverstarker, 4 Konservierungsstoff, 5 Antioxidationsmittel, 6 Geschwefelt, 7 geschwarzt,

8 SiRungsmittel, 9 kiinstliche Aromastoffe

Deklaration Allergene:

10 Gluten (10.1Weizen,10.2 Roggen,10.3 Gerste,10.4 Hafer),11 Krebstiere,12 Eier,13 Fisch,14 Erdniisse,15 Soja,16 Sesam, 17 Milch, 18 Schalenfriichte (18.1 Mandeln,
18.2 Haselnusse, 18.3 Walnisse, 18.4 Cashewnlsse, 18.5 Pecanniisse, 18.6 Paraniisse,18.9 Pistazien, 18.10 Macadamianlsse) 19Senf, 20 Schwefeldioxid, 21 Lupinen,

22 Weichtiere, 23 Sellerie







